
Le goût  de l ’e xcellence  



B i e n v e n u e  d a n s  n o t re  re s ta u ra n t ,  u n  l i e u  déd i é  a u x  a m a te u rs  de  v i a n de  de

ca ra ctè re  et  de  c u i s i n e  a u t h e n t i q u e .

 N ou s  so m m e s  f i e rs  de  v ou s  p ro p o se r  u n e  sél ect i o n  de  v i a n de s  h a l a l  de

q u a l i té  s u p é r i e u re ,  i s s u e s  de  f i l i è re s  r i g ou re u se m e n t  co n t rôl ée s ,  et  p ré p a rée s

a v ec  so i n  sel o n  de s  m ét h o de s  a r t i s a n a l e s .

N o t re  s p éc i a l i té  :  u n e  c u i s so n  a u  fe u  de  b o i s ,  q u i  s u bl i m e  ch a q u e  p i èce  a v ec

de s  a rô m e s  i n te n se s  et  u n e  te n d reté  i n co m p a ra bl e .

 N ou s  m et to n s  ég a l e m e n t  à  l ’ h o n n e u r  de s  v i a n de s  m a t u rée s ,  ré p u tée s  p ou r

l e u r  f i n e s se ,  l e u r  fo n d a n t  et  l e u r  g oû t  p rofo n d .

D e r r i è re  ch a q u e  p l a t  se  ca ch e  u n e  v ra i e  p a s s i o n  d u  p ro d u i t ,  u n  re s p ect  d u

g oû t  et  l e  dé s i r  de  v ou s  f a i re  v i v re  u n e  e x p é r i e n ce  c u l i n a i re  g é n é re u se  et

co n v i v i a l e .

Q u e  v ou s  so ye z  a m a te u r  de  v i a n de  fo n d a n te ,  de  p i èce s  s a v ou re u se s  ou  tou t

s i m p l e m e n t  à  l a  rech e rch e  d ’ u n  b o n  m o m e n t  a u tou r  d ’ u n  re p a s  a u t h e n t i q u e ,

n o t re  éta bl i s se m e n t  e s t  l ’ a d re s se  i déa l e .

N o t re  e n g a g e m e n t

U n e  v i a n de  h a l a l  d ’ e x ce p t i o n

U n e  c u i s so n  t ra d i t i o n n el l e  a u  fe u  de  b o i s

U n  s a v o i r - f a i re  m a î t r i sé  e n  m a t u ra t i o n

U n e  a m b i a n ce  ch a l e u re u se  et  u n  se r v i ce  a t te n t i o n n é

C h e z  n ou s ,  l a  g ou r m a n d i se  e s t  u n e  a f f a i re  sé r i e u se .  C h a q u e  b ou ch ée  e s t  u n
p l a i s i r ,  ch a q u e  m o m e n t  u n  sou v e n i r .

NOTREHISTOIRE



NOS ENTRÉES

AS SIE T TE DE CHARCUTERIE & FROMAGE 
S é l e c t i o n  d e  c h a rc u te r i e s ,  

fo r m a g e s  a f f i n é s  &  f r u i t s  d e  s a i s o n  

SAL ADE CESAR

SCAMPIS AUX SAVEURS ASIATIQUES 

SCAMPIS FACON L A BRASA 

SAL ADE ITALIENNE 

SALADE DE CHEVRE CHAUD & MIEL D ’ACACIA 

CARAPCCIO DE BOEUF 

CARPACCIO DE BOEUF & BURRATTA 

CARPACCIO DE WAGYU  

Je u n e s  p o u s s e s ,  b l a n c  d e  p o u l et  g r i l l é ,  

c o p e a u x  d e  p a r m e s a n  a f f i n é ,  c ro û to n s  d o ré s .  

S c a m p i s  s a u té s ,  c i t ro n n e l l e ,  n ote s  d e  g i n g e m b re

et  c o r i a n d re  f ra î c h e .

A s s o r t i m e nt  d e  c h a rc u te r i e s  f i n e s ,  l é g u m e s  d u

s o l e i l  g r i l l é s ,  j e u n e s  p o u s s e s  et  to u c h e  b a l s a m i q u e .

S c a m p i s  d u  c h e f   g r i l l é s  à  l a  f l a m m e ,  n a p p é s  d ’ u n  c u r r y  ro u g e

o n c t u e u x ,  s u bt i l e m e nt  p i q u a nt  et  p a r f u m é  a u x  é p i c e s  t h a ï .

F i n e s  t ra n c h e s  d e  b œ u f  Wa g y u ,  p e s to ,  ro q u et te ,  to m a te s
s é c h é e s  et  c o p e a u x  d e  p a r m e s a n .

C h è v re  fo n d a nt  a u  m i e l  d ’a c a c i a ,  f r u i t s  s e c s

c ro q u a nt s ,  l a m e l l e s  d e  p o m m e  f ra î c h e ,  j e u n e s

p o u s s e s .

F i n e s  t r a n c h e s  d e  b œ u f ,  p e s t o  m a i s o n ,  r o q u e t t e ,

t o m a t e s  s é c h é e s  e t  c o p e a u x  d e  p a r m e s a n .

Fines tranches de bœuf, burrata crémeuse, pesto, roquette et filet

d’huile d’olive

13 ,90

13 ,90

14 ,90

14 ,90

15 ,90

15 ,90

16 ,90

19 ,90

15 ,90



NOS VIANDE A LA CARTE 
 P e rs o n n a l i s e z  vo t re  a s s i e t t e  

a ve c  l e s  s a u c e s  e t  ga r n i t u re s  d e  vo t re  ch o i x .

39,00

35 ,00

45 ,00

25 ,00FAUX FILET IRLANDAIS 
Viande tendre et juteuse d’Irlande, grillée à la perfection pour
un goût authentique.

ENTRECÔTE BLACK ANGUS IRLANDAIS 
Reconnu pour sa qualité supérieure, le Black Angus d’Irlande séduit par sa
chair fondante et son goût généreux. 

ENTRECÔTE DE BOEUF SIMMENTALE 
Un joyau de la race Simmentale, au marbrage crème-jaune raffiné. Une
viande d’exception, savoureuse, sublimée par la cuisson au grill.

35 ,00FILET PURE DE BOEUF   
 Une viande tendre, juteuse et savoureuse, qui allie élégance et
authenticité. Déposée sur son lit de légumes. 

250g 

T-BONE BLACK ANGUS IRLANDAIS 
Un morceau emblématique, réunissant l’entrecôte et le filet dans une seule pièce. 

COTE D’AGNEAU AU FEU DE BOIS 

D e s  c ô t e s  d ’a g n e a u  g r i l l é e s  l e n t e m e n t  a u  f e u  d e  b o i s ,
o f f r a n t  u n e  v i a n d e  t e n d r e  e t  p a r f u m é e ,  r e l e v é e  p a r  d e s
a r ô m e s  f u m é s  i n c o m p a r a b l e s .

4 pièces 29,00

ENTRECÔTE WAGYU AUSTRALIEN    BMS 6/7  
Wagyu i r landais  d’except ion,  é levé en l iberté,  nourr i  à
l ’herbe fraîche et  aff iné au tourteau d’ol ive une v iande
savoureuse au goût  profond et  inoubl iable.  

300g 120 ,00

NOS VIANDES SIGNATURES 

ÉMINCÉ DE POULE T FERMIER

SOURIS D’AGNEAU CONFITE
S o u r i s  d ’a g n e a u  c o nf i te  à  c œ u r,  m o u s s e l i n e  f i n e  a u x  h e r b e s ,
avec son jus réduit  aux sucs de cuisson.

TAGLIATA DE FILET PURE SIMMENTAL

P l a t s  c o m p l e t s  e t  é q u i l i b ré s ,  p e n s é s  d a n s  l e u r  i n tég ra l i té .

32 ,00

Ém i n c é  d e  p o u l et  fe r m i e r  rôt i ,  s u r  s o n  n i d  d e  l é g u m e s .
22 ,00

Émincé de bœuf gri l lé sur son l it  de légumes de saison,         
copeaux de parmesan et sauce parfumée à la truffe.

35 ,00

38,00ENTRECÔTE BLACK ANGUS URUGUAY
Reconnu pour sa qualité supérieure, le Black Angus d’Irlande séduit par sa
chair fondante et son goût généreux. 

300g

300g

300g

300g

300g



ENTRECÔTE SIMMENTALE    
Originaire de la  prest igieuse race Simmental ,  cette entrecôte
se dist ingue par son persi l lage généreux et  sa tendreté
except ionnel le .

NOS VIANDES A PARTAGER  
Plats complets servis avec une salade un accompagnement au choix

et une sauce au choix 

GRILL ADE MIX TE POUR 1  PERSONNE 

105 ,00

GRILL ADE MIX TE POUR 2 PERSONNES 

GRILL ADE MIX TE POUR 4 PERSONNES 

ENTRECÔTE NOIRE DE BALTIQUE

ENTRECÔTE RUBIA DE GALICE      
Une v iande d’except ion issue de la célèbre vache Rubia Gal lega
de Gal ice,  réputée pour son goût  unique et  sa r ichesse
aromatique.  

Une v iande rare et  raff inée,  é levée sur  les r ivages de la  Balt ique.
Son persi l lage marqué et  sa chair  sombre dévoi lent  une intensité
aromatique unique,  a l l iant  tendreté et  saveur profonde.

Un plateau d’exception réunissant un tomahawk de Galice aux arômes
intenses, une entrecôte d’Uruguay au goût franc et généreux, une entrecôte
irlandaise Black Angus d’une tendreté remarquable ainsi que deux filets purs

Simmental au marbrage délicat et raffiné. Cette composition unique est
servie avec quatre accompagnements au choix et quatre sauces maison

pour sublimer chaque morceau et offrir un véritable festin de caractère.

NOS VIANDES MATURÉES  

59,00

A s s o r t i m e nt  g r i l l é  à  l a  f l a m m e ,  e n  p o r t i o n  i n d i v i d u e l l e .  
Pa r fa i t  p o u r  s e  fa i re  p l a i s i r  s a n s  p a r ta g e r.

30,00

S a v o u r e u x  a s s o r t i m e n t  d e  b œ u f  B l a c k  A n g u s ,  d ’ a g n e a u  e t
d e  p o u l e t  f e r m i e r  L a b e l  R o u g e ,  g r i l l é s  à  l a  f l a m m e .  U n e
a s s i e t t e  g é n é r e u s e  à  p a r t a g e r,  a l l i a n t  c a r a c t è r e ,  t e n d r e t é
e t  q u a l i t é  d ’ é l e v a g e .

1 10 ,00

B œ u f  B l a c k  A n g u s ,  a g n e a u  f o n d a n t  e t  p o u l e t  f e r m i e r
L a b e l  R o u g e  g r i l l é s  à  l a  p e r f e c t i o n .  U n  f e s t i n  g é n é r e u x
à  p a r t a g e r,  p o u r  l e s  a m a t e u r s  d e  v i a n d e  d e  c a r a c t è r e .

TOMAHAWK MATURÉ DE G ALICE –  PORTUG AL –  1 , 2  À 1 ,4  KG 
Pièce noble à l’os, lentement maturée pour exalter des arômes
intenses et une tendreté incomparable. Grillée à la flamme, son
persillage fond en bouche, offrant un mariage subtil de caractère et
d’élégance. Une expérience carnée d’exception à partager.

250,00G R I L L A D E  P R E S T I G E-  4 p  -  2 , 3 k g  

ENTRECÔTE WAGYU IRLANDAIS      BMS 7+
Wagyu austral ien d’except ion,  au persi l lage intense,
fondant en bouche et  d’une r ichesse aromatique rare.

300g 90,00

45 ,00

45 ,00

45 ,00



RIBS BARBECUE 

B l a c k  A n g u s  I r l a n d a i s  -  P i è c e  fo n d a nte  et  s a vo u re u s e ,  l e nte m e nt

c u i te  p u i s  n a p p é e  d ’ u n e  s a u c e  b a r b e c u e  m a i s o n  a u x  n ote s  f u m é e s

et  c a ra m é l i s é e s .  Un  d é l i c e  g é n é re u x  a u x  a c c e nt s  a u t h e nt i q u e s .

M o r c e a u x  d e  b œ u f  B l a c k  A n g u s  i r l a n d a i s ,
d é l i c a t e m e n t  l a q u é s  a u  m i e l  e t  à  l a  m o u t a r d e  à

l ’ a n c i e n n e .  U n e  a l l i a n c e  s u b t i l e  d e  d o u c e u r  e t  d e
c a r a c t è r e .

28,00

RIBS MIEL & MOUTARDE À L ’ANCIENNE 

SPICY RIB S 

M o r c e a u x  d e  b œ u f  B l a c k  A n g u s  i r l a n d a i s ,  r e l e v é s  d ’ u n e
p o i n t e  d e  p i m e n t  e t  n a p p é s  d ’ u n e  s a u c e  é p i c é e  m a i s o n .
U n e  i n t e n s i t é  m a î t r i s é e  p o u r  l e s  a m a t e u r s  d e  s e n s a t i o n s

RIBS NATURE 

B l a c k  A n g u s  I r l a n d a i s  N a t u r e
 P i è c e  d e  b œ u f  B l a c k  A n g u s  i r l a n d a i s ,  s i m p l e m e n t

a s s a i s o n n é e  p o u r  l a i s s e r  s ’ e x p r i m e r  t o u t e  l a  n o b l e s s e
d e  l a  v i a n d e .  A u t h e n t i q u e  e t  s a v o u r e u s e .

28,00

28,00

28,00

NOS RIBS 

A c c o m p a g n é s  d ’ u n e  g a r n i t u r e  d e  s a l a d e s  

SA N S  V I A N D E ,
1 0 0 %  D E  P L A I S I R  

PAVE DE SAUMON & BEARNAISE -  24 ,90

CANNELLONI  VEGE -  18 ,00
G r o s  c a n n e l l o n i  a l  d e n t e ,  a c c o m p a g n é s
d e  l é g u m e s  g r i l l é s ,  d ’ u n e  s a u c e  t o m a t e
m a i s o n  p a r f u m é e  a u x  h e r b e s ,  e t  d ’ u n e

t o u c h e  d e  f r o m a g e  f o n d a n t .  U n  p l a t
g é n é r e u x ,  1 0 0  %  v é g é t a r i e n  e t  p l e i n  d e

s o l e i l .

P a v é  d e  s a u m o n  r ô t i  s u r  s a  p e a u ,  n a p p é
d e  s a u c e  b é a r n a i s e  m a i s o n ,  a c c o m p a g n é

d e  l é g u m e s  d e  s a i s o n .  U n e  a s s i e t t e
s a v o u r e u s e  e t  d é l i c a t e m e n t  é q u i l i b r é e .



THE BACON BURGER
B œ u f  B l a c k  A n g u s  i r l a n d a i s  j u te u x ,  g a r n i  d e  c h e d d a r  a f f i n é

fo n d a nt,  b a c o n  g r i l l é  c ro u s t i l l a nt,  s a l a d e  f ra î c h e  c ro q u a nte  et  u n e
s a u c e  m a i s o n  o n c t u e u s e  et  re l e vé e .  Le  to u t  s e r v i  d a n s  u n  p a i n

a r t i s a n a l  m o e l l e u x  p o u r  u n e  ex p l o s i o n  d e  s a ve u r s  à  c h a q u e
b o u c h é e .

B œ u f  B l a c k  A n g u s  i r l a n d a i s  j u t e u x ,  c h e d d a r  a f f i n é
f o n d a n t ,  o i g n o n s  c a r a m é l i s é s ,  t o m a t e s  f r a î c h e s  e t
s a u c e  m a i s o n  o n c t u e u s e .  U n  b u r g e r  g é n é r e u x  a u x

s a v e u r s  é q u i l i b r é e s  e t  i n t e n s e s .

NOS BURGERS  

THE CLASSIC BURGER

A c c o m p a g n é s  d e  f r i t e s  e t  d ’ u n e  s a u c e
m a y o n n a i s e  m a i s o n   

THE CHICKEN BURGER
F i l e t  d e  p o u l e t  r ô t i  t e n d r e ,  c h e d d a r  f o n d a n t ,  o i g n o n s

c a r a m é l i s é s  e t  s a u c e  m a i s o n ,  l e  t o u t  s e r v i  d a n s  u n  p a i n
m o e l l e u x .  U n e  a l l i a n c e  s a v o u r e u s e  d e  d o u c e u r  e t  d e

c a r a c t è r e .

THE BRASA BURGER

B œ u f  B l a c k  A n g u s  j u t e u x ,  r o q u e t t e  f r a î c h e ,  s a u c e  à
l a  t r u f f e  o n c t u e u s e  e t  p a r f u m é e ,  l e  t o u t  s u b l i m é  p a r
u n  p a i n  a r t i s a n a l  l é g è r e m e n t  t o a s t é .  U n e  e x p é r i e n c e

i n t e n s e  e t  é l é g a n t e  a u t o u r  d e  l a  t r u f f e .

15 ,00

THE TRUFFLE BURGER

17 ,50

17 ,50

15 ,00

15 ,00

B œ u f  B l a c k  A n g u s  s a v o u r e u x ,  g u a c a m o l e  m a i s o n
o n c t u e u x ,  c h e d d a r  f o n d a n t ,  j a l a p e ñ o s  r e l e v é s  e t

t o m a t e s  f r a î c h e s .  U n e  c r é a t i o n  a u d a c i e u s e  e t
g é n é r e u s e ,  e n t r e  d o u c e u r,  p i q u a n t  e t  f r a î c h e u r.



NOS ACCOMPAGNEMENTS   

SALADE FRISÉE

FRITES MAISON

LÉGUMES RÔTIS

FRITES PATATE DOUCE

PATATE DOUCE EN ROBE

POMME DE TERRE GRENAILLES 

F r i t e s  m a i s o n  a v e c  u n e  m a y o n n a i s e  m a i s o n

P a t a t e  d o u c e  f o n d a n t e ,  a c c o m p a g n é e  d e  f r o m a g e
b l a n c  o n c t u e u x ,  d e  n o i x  c r o q u a n t e s ,  d e  f i g u e s  s é c h é e s
e t  d ’ u n  f i l e t  d e  m i e l  d ’ a c a c i a .  

4 ,50

5 ,00

5 ,50

5 ,00

5 ,00

5 ,00

P o m m e s  g r e n a i l l e  f o n d a n t e s ,  c o n f i t e s  l e n t e m e n t  a u
f o u r  a v e c  h e r b e s  e t  é c l a t s  d ’ a i l .  U n  a c c o m p a g n e m e n t
s a v o u r e u x  e t  d é l i c a t .

D o r é e s ,  c r o u s t i l l a n t e s  e t  l é g è r e m e n t  s u c r é e s .  
U n e  a l t e r n a t i v e  g o u r m a n d e  a u x  f r i t e s  c l a s s i q u e s .

L é g u m e s  d e  s a i s o n  g r i l l é s  à  l a  f l a m m e ,  l é g è r e m e n t
a s s a i s o n n é s  p o u r  r é v é l e r  t o u t e  l e u r  s a v e u r .

J e u n e s  f e u i l l e s  f r i s é e s ,  c r o q u a n t e s  e t  l é g è r e m e n t

a m è r e s ,  a s s a i s o n n é e s  d ' u n e  v i n a i g r e t t e  m a i s o n .

GRATIN PARFUMÉ 6,00
F o n d a n t  e t  d é l i c a t e m e n t  p a r f u m é ,  g r a t i n é  à  l a
p e r f e c t i o n  p o u r  u n e  t o u c h e  g o u r m a n d e  e t  r a f f i n é e .

PURÉE DE POMME DE TERRE 6,00
n e  p u r é e  o n c t u e u s e  e t  l é g è r e ,  p r é p a r é e  a v e c  d e s
p o m m e s  d e  t e r r e  f r a î c h e s  e t  u n  s o u p ç o n  d e  b e u r r e
p o u r  u n e  t o u c h e  g o u r m a n d e  e t  r é c o n f o r t a n t e .



SAUCE DU CHEF
 

SAUCE ARCHIDUC
 

SAUCE POIVRE VERT
 Sauce crémeuse au poivre vert  fra is .

Sauce onctueuse aux champignons .

3 ,00

3 ,00

Créat ion s ignature ,  onctueuse et  parfumée.

NOS SAUCES 

N o s  s a u c e s  c h a u d e s  

3 ,00

N o s  s a u c e s  f r o i d e s  

SAUCE LA BRASA 

MAYONNAISE MAISON
 

MAYONNAISE À LA TRUFFE
 

Mayonnaise onctueuse ,  montée à  la  main .

Mayonnaise maison subt i lement  parfumée à  la  truffe .

Recette  fro ide s ignature du chef ,  aux notes légèrement
sucrées .

2 ,00

2 ,00

2 ,00

SAUCE A L ’AIL 

Onctueuse et  parfumée,  l ’accompagnement idéal  pour
viandes et  gr i l lades .

2 ,00

SAUCE BEARNAISE 
 

3 ,00
Onctueuse ,  parfumée à  l ’estragon et  aux échalotes .

SAUCE CHORON
 

3 ,00
Béarnaise revis i tée avec une touche de tomate ,
douce et  acidulée .



 

 

 

 

 

 

Glace vani l le  onctueuse ,  nappée de chocolat
chaud fondant ,  accompagnée de chant i l ly  légère .

Un dessert  c lassique et  réconfortant .

CRÈME BRÛLÉE ORANGE  -  8 ,00

DAME BLANCHE -  8 ,00

PAIN PERDU FOURRÉ -  12 ,00

FESTIVAL DE SORBETS -  10 ,00

CARPACCIO D’ANANAS -  10 ,00

MOELLEUX AU CHOCOLAT MAISON -  9 ,00 

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES -  10 ,00

Crème onctueuse à  la  vani l le ,  dél icatement
caramél isée à  la  surface .  Un grand c lassique fa i t

maison ,  croquant  dessus ,  fondant  dedans .

Cœur fondant  au chocolat  noir ,  serv i  chaud avec
une boule  de g lace vani l le .  Un contraste

irrésist ib le  entre chaleur  et  fra îcheur .

A s s o r t i m e n t  d e  s o r b e t s  m a i s o n  a u x  f r u i t s  f r a i s ,
p o u r  u n e  e x p l o s i o n  d e  f r a î c h e u r  e t  d e  s a v e u r s

n a t u r e l l e s .

Mer ingue croust i l lante à  l ’extér ieur ,  cœur fondant ,
garnie  de crème légère et  de fru i ts  rouges fra is .  Un

dessert  dél icat  et  aér ien .

Pain  perdu moel leux ,  généreusement fourré à  la
crème,  serv i  chaud avec une boule  de g lace

vani l le .  Un pur  moment de douceur  et  de
réconfort .

F ines tranches d ’ananas fra is ,  subt i lement
marinées ,  serv ies avec un f i let  de s irop léger  et

une touche de menthe .  Un dessert  fra is  et
exot ique .

NOS DESSERTS 

Un dessert  onctueux et  raff iné .  Léger ,  gourmand
et  i rrésist ib le ,  i l  c lôture le  repas sur  une touche

élégante et  sucrée .

TIRAMISU MAISON -  8 ,00

ÉCLAT FEUILLETÉ -  10 ,00
 Feui l letage croust i l lant  et  crème onctueuse ,  un

mi l le -feui l le  revis i té  tout  en gourmandise .



 

 

 

 

 

 

NOS BOISSONS

ROYAL BLISS TONIC

ROYAL BLISS AGRUMES

MINUTE MAID MULTIVITAMINES

CHAUDFONTAINE PLAT 1 /2                                                                   

BRU PLATE 1 /2

CHAUDFONTAINE PÉTILLANTE 1 /2

CHAUDFONTAINE SEMI-PÉTILLANTE 1 /2

COCA-COLA 

COCA-COLA ZÉRO 

FANTA

SPRITE

FUZE TEA PÊCHE

ORDAL COLA 

ORDAL COLA

ZÉRO 

ORDAL LEMON 

3,00

3,00

3,00

3,00

3,00

3,00

3,00

3,00

3,50

3,50

3,50

3,50

3,00

3,00

3,00

3,00



 

 

 

 

 

 

NOS COCKTAILS

Mariage solaire de mangue,
fruit de la passion, ananas

et orange. Une évasion
tropicale au goût raffiné.

SAND ISLAND
Un hommage à la Dolce Vita :

orange amère, plantes aromatiques
et épices subtiles, sublimés par une

fine effervescence.

VIRGIN SPRITZ

Citron vert frais, menthe parfumée
et sucre de canne, subtilement

pétillant. L’expression noble des
Caraïbes.

VIRGIN MOJITO
Élégante fusion de coco

soyeux, vanille délicate et jus
d’ananas frais, relevée d’une
touche de crème onctueuse.

Une caresse tropicale,
raffinée et veloutée.

MAGIC AMAZON

Élégante fusion de coco soyeux,
vanille délicate et jus d’ananas
frais, relevée d’une touche de
crème onctueuse. Une caresse
tropicale, raffinée et veloutée.

Coccolada ROYAL BLUE
Bleu profond aux notes de

gingembre, bergamote et citron,
adouci par l’ananas et une touche
crémeuse. Élégant et surprenant.

Alliance subtile de fraise, pêche et
ananas, adoucie par une crème légère.

Douceur fruitée et raffinement
exotique.

PASSION TROPIC

 7 euros


